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’est la catégorie la plus

décevante. Parmi les effer-

vescents élaborés suivant

la méthode traditionnelle
(avec double fermentation en bou-
teille, comme en Champagne), la
majorité des vins n’a pas d’ame et
manque de délicatesse, qualité pre-
miére d’un bon effervescent. Issus
de vignes de chenins secondaires
(exposition moyenne, rendements
hauts), leurs jus sans équilibre se
laissent recadrer par une cenologie
corrective et directive. Les saumurs,
techniquement mieux faits, offrent
davantage de saveurs, mais doivent
encore affiner leur bulle et calmer
leur mousse grossiére, La famille
des crémants (vendangés manuelle-
ment) est un fourre-tout dans lequel
brillent quelques pépites dans les
grandes maisons (Langlois-Chateau)
et chez les meilleurs artisans vigne-
rons. Ces derniers déclinent souvent
apartir de terroirs trés variés (schis-
tes, argilo-calcaires, sables) le cré-
mant en méthode ancestrale avec
mise en bouteilles au cours de la

premiére fermentation alcoolique
(prise de mousse avec sucres natu-
rels et levures indigénes). Ce style
a leffervescence plus aléatoire
voire brouillonne donne autant de
vins savoureux que de ratages. Plus
que la chance, rien ne remplace ici
Pexpérience.

THIERRY GERMAIN

ET MICHEL CHEVRET
Saumur Brut Bulles de Roche
A 90 % chenin (chardonnay et caber-
net franc), vinifiée partiellement en
barriques usagées, cette sélection de
2,5 hectares sur calcaire est vendan-
gée assez tot, “sur le croquant” et
non dosée. Env. 12 500 bouteilles.
2009 - 15,5/20 : style complet et
en chair, bulle savoureuse, toujours
d’un bon équilibre. 14 €

DOMAINE DE LA

TAILLE AUX LOUPS
Montiouis-sur-Loire Triple Zéro
Souvent imité, rarement égalé, Jacky
Blot produit le pétillant naturel de
référence @ Montlouis-sur-Loire.
Depuis dix-huit ans, il affine ses bulles
etcherche plus de précision a chaque
millésime. Aujourd’hui, le Triple Zéro

connait un rayonnement intermnatio-
nal. Env. 50 000 bouteilles.

Non millésimé - 15/20 : au-dela
de la richesse du millésime, un jus
dynamique, plein et mr, qui s'étend
surune allonge savoureuse. Comme
un bon vin de terroir, il s’affirme
avec sa finale saline. 12 €

LE ROCHER

DES VIOLETTES
Montlouis-sur-Loire Pétillant
Originel
Comment une simple fermentation
en bouteille peut donner un chenin
d’une si belle allonge et expression
de terroir ? Xavier Weisskopf calibre
le meilleur de la vigne au chai. Env.
6 000 bouteilles.
2009 - 15,5/20 : effervescence
légére, texture dense, saline, qui
évogue les champagnes d’Anselme
Selosse. On s’en régale sur des pois-
sons aux agrumes. 11 €

DOMAINE LISE ET
BERTRAND JOUSSET
Montlouis-sur-Loire
Pétillant naturel Bubulles
Brillants représentants de la garde

60 GRENACHES ROUGES
Le grand cépage de demain
1855.com
déboires
d'un site trés

LE ROCHER

DES VIOLETTES
Montlouis-sur-Loire La Négrette
Sélection de chenin de 90 ans sur
2 ha, élevée en fiits (30 % de neuf).
Env. 6 500 bouteilles.
2010 - 14/20 : certes droit et vif,
mais a ce jour déséquilibré par une
trés haute acidité. A revoir. 13 €




Domaine Francois Chidaine,

Montlouis et Vouvray

Porte-étendard de Montlouis, soutien “paternant”
de jeunes qui s'installent, biodynamiste, Frangois
Chidaine a pignon sur rue dans sa boutique, La
Cave Insolite. |0 ha aVouvray, 20 ha a Montlouis,
Francois enjambe la Loire, et pas juste pour la
gloire. Coté Montlouis, un coup de cceur pour la
pureté et I'équilibre du Clos du Breuil 2010

(13,20 €). Pour les sucres, c’est Moelleux 2009
(20,20 €), truffe, miel, épices, caramel salé : tout en
minéralité iodée. Ensuite Les Bournais 2009
(19,10 €) aux notes de noisett intense et léger,
Les Tuffeaux 2008 (13 €),cire et corinthe, et pour
finir Les Lys 2009 (57 €), épices et fruits exotiques.

Vouvray moelleux Domaine
de la Fontainerie 2008 - 12,50 ¢
Le Domaine de la Fontainerie se trans-

sec Domaine Sébastien
Brunet 2010
ance posséde un trés joli nez

ur les poires avec des notes
et une belle bouche ample et
sur une finale plus gour-
e demi-sec 2010(9,90 €) est
ssi fin et équilibré, d'une jolie
he et de beaux

met par les femmes, Catherine Dhoye-
Deruet est aujourd’hui 3 la téte des
6 ha pour produire des vins droits et
nets, sans concession, frais et denses.
Ce Coteau des Brulés, moelleux aux
notes de truffe et au fruit intense, pos-
séde une liqueur et une minéralité
dignes des meilleurs chenins

TOUR PAR la Loire

Le Rocher des Violettes, Montiouis

Avant il y avait Xavier, 'enfant qui décide de
devenir vigneron en découvrant lors d'une visite de
classe que le vin est fait avec du raisin. Puis il y a eu
Xavier, vinifiant dans son appartement son premier I
vin dans une barrique prétée et décuvant dans la
baignoire. Puis il y eut Xavier, pilier de la nouvelle ‘
génération de Montlouis, qui achéte une cave de
tuffeau. Enfin il y a Clémence et une nouvelle cave
aAmboise, mais toujours ces 2 vins qui permettent
4 Xavier de s'asseoir aux cotés des grands. |
Touche-Mitaine 2010 (10 €),le plus gai, juste élevé \
un an en fiit, aux délicieuses notes de pierre a fusil
et de fleurs, et La Négrette 2010 (13€),dont les
vignes de 90 ans livrent un blanc de chair vif et
minéral qui sent les fleurs et les fruits secs.

Vouvray liquoreux
Cave des producteurs de Vouvray
2009 -

Une quarantaine de producteurs et
450 ha pour cette cave coopérative 3
taille humaine qui place un joli moel-
leux, Or et Lumiére, dans les bons che-
nins de la sélection. Le nez est trés déli
cat, puis le palais débarque, opulent et
riche avec une pointe fumée, long, gras
et fin avec un bel équilibre.
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Des vins secs a secs tendres

La Négrette 2010 - Le Rocher aux Violettes
Xavier Weisskopf - Amboise (13, 0 sucre résiduel)
Voici un grand Montlouis sec au profil tendu,
en cohérence avec le millésime. Le nez pré-
sente une légére touche boisée a ce stade
(élevage en 30% de futs neufs, 70% en fats
de 3et 4 vins) dans des arbmes de prune et
pomme blanches. La vivacité de la matiére
en bouche s'agrémente d'aréomes d’agrumes
jaunes, la profondeur et la vitalité sont
remarquables.

Tatin aux légumes
et salade d'oseille
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Xavier et Clémence
Weisskopf
Dornaine Rocher-aux-okettes
T Ambovse
02472352.08
Montiouis -
17 - La Négrette 2010,
Sec. Virles vignes plantées en
1402, Neg encore fenmé, baathe
vive, tendue, vin bien sec
mais avec une suxresité Irutée
délicnuse, Hégark, trés keg,
nete de poire en finake. BE
16 - Les Bordesies 2011,
Demi-sec, Proche de la farit
d'Amiboise, sur seble éalien,
qui recouyre un congloenérat
de pietres & St & anglle,
Fums, pomme, bouche vive
mals trés douce, perceplion
9ucrée assez discréte, koag,
béen équiibré, fras, R €.
15 - Touche-Mitaine 2090,
Sac, (harment nom ce parcelk
qui désiane cette auvée,
Jofi nez fioeal, coing, pomme,
bouche vive, élégante,
savourease, WE
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LES DEGUSTATIONS de Jacques Dupont

Loire 2011, le millésime frayeur

Rencontre au Salon des vins de Loire d’Angers
avec les vignerons qui confient leurs
inquiétudes face a une météo fantasque en 2011.

PAR JACQUES DUPONT

‘estcurienx comme lesvigneronsdela
Loire racontenttoujours mieux lesan
nées penlleuses que cellcs uu mut fut
facile.S;

un
que millénaire, dans ces régions scptcn
trionalesoilanature offrepeude cadeaux
4 la vigne et & ceux qui la cultivent, d’en
mieux connaitre tous les piéges, En 2011,
clle,)a nature a |oné au pandoxc été sec,

pluie, c'est celle de la mi-ao(t qui redonne
alavigneun peu d'énergie pour permettre
aux raisins de bien murir. En septembre,
sur les sols les plus secs, les sables notam-
ment, ilest parfois trop tard:Ja plantesest
mise en position pause, on sauve l'essen-
tiel, le cep lui-méme, et tant pis pour les
fruits... Et I'ean, quand elle arrive, ne fait
que déclencher des foyers de pourmure
Noi] Pinguet,au Domaine Huet, 3 Ve ouvray:

«On a rm urfrurrdu sec. On a eu 30 milli-

en fin de parcoura La parole csl a Pierre
Gauthier, vigneron i Bourgueil: «A la pre-
miére pluie, fin aoit, on a dit: cest bien, mais
ellearriveunpeutard. Laseconds, onn'en avait
pas besoin ¢t i la troisizme on a cru que la ré-
colte nous filait entre Jes mains... » La bonne
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métres de pluie début septem-
bre, On voyait la perspective de la pourriture
arviver, A partir du & septembre, on a pris des
bacs et on a trié, Dans Pun, on plagait les rai-
sinssains et mirs; dans Pautre, ce qui ne nows
Pplaisaitpas, Autrefois, on était rodss a trier powr
JSaire des liquoreux, ef maintenant on trie powr

Jaire des sccs, car c'est de plus en pius ce
que veulent ceux qui aiment nos blancs. »
Puis,comme Jedisaitlacomtesse de
Ségur:apresla pluie, le beau temps. 11
sestinstalléeta perduré. Pour tous ceux
qui possédaient dessolsavec des réser-
wves hydriques, des argiles, du calcaire
capablesdesupporterlapériodesiche,
ce fut le soulagement. A condition
d'avoirbien préparélavigne. « Clestune
année defruits: cerise, fraise, poire, pomme,
toutétait en abondance. Iifallait donc faire
tomber du vaisin en juillet et asiits, dit
Yannick Amirault, de Saint-Nicolas-
de-Bourgueil. Sinon, laaussi, blocage:
«Lefait de maitriser les vendements nous
a aidés, on a coupé des grappes 12 ol il y
avaitdesvisques de pourriture s, confirme
Régis Neau (Domaine de Nerleux). =
DMais laLoire, cen'est pasquelamé-
téo. Ellenousréserve encore quelques =
belles rencontres et surprises. Xavier =
et Clémence Weisskopi, 3 Amboise: =
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bois. Sous les fondations du chéateau,

il y a le chai du jeune vigneron Xavier
Weisskopf, dont le Domaine du Rocher
des Violettes (lerocherdesviolettes.com)
est I'un des plus prometteurs de

I'appellation Montlouis sur Loire. Une 5. Xavier Weisskopf,
caverne enchantée au sol jonché de RO oY S
o 3 K % Le Rocher des Violettes
moisissures comme un tapis neigeux, ot T e
il éléve notamment sa cuvée la Négrette, I'appellation Montlouis.

un chenin issu de vieilles vignes presque
centenaires: net, tranchant, incisif,
marquant une belle amertume en 2010,
c’est une merveille de complexité en
2008. Au nord de Tours, le propriétaire
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Filets de bar a l'oseile, pommes paillasson

Coup de filet chez le loup bar

Vous le percevez agressif, puissant, prét 3 déployer sa redoutable aréte dorsale, 'ayez plus peur!
Volci une solution imparable pour I'amadouer, Propesez-ul de Foseille puis allongez-le sur un
paillasson de pommes bien dorées, le résultat est étonnant | Le calme étant revenu, il est temps de
passer au plaisir de la dégustation.

TS0 Pois.
wonesne
..--'rt
5o e
teme i cure a0
it aytaion

 hsent mec i

149 RUE ANATOLE FRANCE
92534 LEVALLOIS PERRET CEDEX - 01 41 34 60 00

Surfg

# 1 lobe de foie

de canard zl-il sl o . Pour céébrer lss pdres & la joponcise, ks morque
SR ldinanbl i dovortoomadin | ISP g
o de Movleau. Gordezk p A portir de 105 €, cavides
24 heures et jusqu/a 5 jours.

& " © Pour servir, e foie gras en fines franches et
e dpomcu domreasams i s
s poirez, cjoutez un it de vincigrefe ou s
oo e i Dagoser cvc e vonchescopin
 poivre du moulin

€7 ON BOIT QUOI ?
O
e, Nz e et e

Fricassée d'encornets, pefits
pois ef laitue croquante

1 Netoye les encomels en refiront [inkérieur, le bec
ot bes yo. v s of ootz o Couper s en
vous & ressormves 017 sz los on fres homalles

] de
o3 o '.lu-bwlhnhunh fou e
nowveou |sinsort
o3 de i O'Fvi- '{)'d-hmd"luruzn—

minoks, kaissez.

limitée.




